Krone Sarnen

Hotel Restaurant Events

Exotische Wurzeln & Co.

Tamarinde, Maniok, Ingwer, Galgant, Topinambur, Avocado

Das neue Jahr beginnt mit Exotik. Unser Kiichenchef, Holger Kretzschmar und sein Team,
kochen heute fur Sie ungewdhnliches Gemise. Gerade der ferndstliche Touch in den Currys, die
aussergewohnliche Raffinesse von Ingwer oder Galgant, werden bei uns immer prominenter und
beliebter. Starten Sie ins neue Jahr mit spezieller Kulinarik.

CHF

Salat von Eismeercrevetten mit frischem Dill
und Avocado, an leichter Cocktailmayonnnaise
Susskartoffelchips 19

) Kokosnusssuppe
mit Tamarinde, Peperoncini, Koriander und frischer Minze 14

Baldo-Risotto mit Sauercream und Chili
Frittierte Topinamburballchen 25

Rassiges Thaicurry mit Galgant und gebratenen Welsfiletwdirfeln
Sojasprosssen
Basmatireis 34

Gebratene Kernser Schweinsfiletmedaillons

auf Maniok-Kartoffelstampf

mit frittierten Maniokstreifen

Grinkohl-Pesto

Gemuse vom Markt 42

Grilliertes Rindsfilet mit Ingwerkruste gratiniert

Kraftiger Portweinjus

Gebackene Williamskartoffeln

Gemise vom Markt 54

o Vegetarisch \{ Vegan (>¢) Glutenfrei
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