Krone Sarnen

Hotel Restaurant Events

SALATE & SUPPEN & VORSPEISEN
CHF

»* Frischer Saisonsalat mit CroGtons
Grune und gemischte Salate an Dressing nach Wahl:
Franzosisch, Italienisch oder Joghurt 13

2 Knackige Wintersalate an Honig-Ingwervinaigrette

mit ofengegarter Rande und handgemachten Kernser Meerrettichmeringues
16

Wild-Cappuccino
Kraftige Wildkraftbrihe mit Milchschaum und Kakao
und schwarzem Rohschinkencrissino 14

20+ Karotten-Kartoffelsuppe
mit gebratener Chipolata 15

Gebratene Jakobsmuschel

mit sautierter belgischer Endivie

Pumpernickwirfel

und Beurre blanc 20

#* Gebackenes Rostipastetchen
mit frischem Schwarzwurzelragout an leichter Safransauce 18

Dazu ein mild gerduchertes Waser Quitten Lachsmedaillon
In Beckenried gerducherter schottischer Lachs
mit Schweizer Quitten aromatisiert 25

= Vegetarisch ¢ Vegan (<) Glutenfrei



Krone Sarnen

HAUPTGERICHTE

Boeuf bourguignon
Geschmorte Rindfleischstiicke an kraftiger Rotweinsauce

mit Speck und Champig

auf hausgemachtem Semmelknodel

nons

Hotel Restaurant Events

Glasierte Karotten und frische Perlzwiebeln

50 Grilliertes Hohriickensteak vom Elch

) Pochierte Seeteufelmedaillons

vvvvv

mit Preiselbeer-Estrago
Rosti
Gemuse vom Markt

nbutter

Hausgemachter Burger vom Hecht

mit Speck und Spiegelei

Gebackene Pommes frites
Gurkensalat mit frischem Dill

aus dem Gluhweinfond
Lebkuchenrisotto
Gemuse vom Markt

Geflllte Stanser Rosmarin-Foccacia

mit sautierten Edelpilzen und veganer Frischkdase-Créme
Cherrytomatenstrauch, bestes Olivendl

und Nusslisalat mit Sellerievinaigrette

an Orangen-Chiliol
Gerostete Pinienkerne

= Vegetarisch

{y: Vegan

.Handgemachte Sarner Rotkabisravioli

(<) Glutenfrei
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Krone Sarnen

Hotel Restaurant Events

TRADITIONELLE GERICHTE

~2) Der Klassiker

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes

an leichter Champignonrahmsauce

Rosti

Gemise vom Markt 38/43

Der Renner

Zwei panierte Schweinsschnitzel vom Nierstick

mit Zitronenstern

und Pommes frites serviert 29/34

Die Kronen-Spezialitat
Alpler Magronen
mit Kartoffelwtrfeln, Schinken, Rahm
und goldbraunen Zwiebeln
Apfelschnitzli und Zimtzucker
_# Vegetarisch (ohne Schinken) 19/24

Leichter Chrona-Fitnessteller

Grosse Auswahl von Blatt- und Gemusesalaten
mit franzosischem Dressing und frischer Ananas

Wahlweise

-mit gebackenen Eglifilets an Sauce Tartare 33

-mit gebratenen Schweinsriickenschnitzeln und Kronenbutter 33
#* -mit ofenfrischem Emmentaler La Sanglée mit Thymian und Honig 30

Der Einzigartige
Obwaldner Wurst-Kdsesalat
mit Gewurzgurke und Zwiebeln an leichter Schnittlauchmarinade 23

= Vegetarisch ¢ Vegan (<) Glutenfrei



Krone Sarnen

Hotel Restaurant Events

FUR UNSERE KLEINEN - KINDERKARTE
CHF

= Portion Pommes frites
mit Ketchup oder Mayonnaise 9

_# Spaghetti mit Tomatensauce 13
mit geriebenem Parmesan

Gebackene Fischstabchen
Salzkartoffeln und Spinat
Mayonnaise und Zitrone 15

Paniertes Schweinsriickenschnitzel
mit Pommes frites 17

Schweinsrickenschnitzel mit Rahmsauce
Teigwaren und glasierte Karotten 17

GLACE FUR KIDS

Eine Clown-Kugel Glace aus unserem Angebot
mit Ravensburger Qualitatspuzzle 8

= Vegetarisch ¢ Vegan <) Glutenfrei



