VORSPEISEN

SALATE

BUNTER MISCHSALAT MIT GEROSTETEN KERNEN 7
Franzosisch | Italienisch | Orangen-Honig-Vinaigrette

VORSPEISEN

RANDENTATAR 7
Eingelegte Trauben | Honig | Geissenfrischkase | Belgischer Endivien

HAUSGEMACHTE REHTERRINE MIT MARRONI (A1)
Gebratener Federkohl | Pikante Apfel - Quittenmarmelade | Pistazien

HIRSCHSCHINKEN (Ev)
Selleriesalat | Rostbrot | Kurbis - Chip

WASER WALDEN-GIN-LACHS (gerduchert in Beckenried)
Wacholder | Gurkenrelish | Fenchelsalat | Barglerbrot

Waldend Gin-Tonic Begleitung 2 cl

SUPPEN

KURBIS-ORANGENCREMESUPPE 7
Kernser Chilimeringue | Orangenfilets | Curry

GEFLUGELKRAFTBRUHE (cH)
Gebratenes Taubenbrustchen | Junger Rosenkohl | Sesamsamen

Ruchbrot (CH) / Brétchen (CH) / Lingue di Suocera (CH) / Brioche (CH)

Samtliche Preise verstehen sich in CHF inkl. 8,1% MWSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezUglich Nahrungsmittelallergien.
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HAUPTGANGE

VEGETARISCH

AGNOLOTTI PECORINO FEIGE #Z 27.00
Baumnusssauce | Sautierte Mispeln | Junger Lauch | Belper Knolle

VEGETARISCHER HERBSTTELLER 7 28.00 /33.00
Gefullte Preiselbeermispel | Sautierte Waldpilze | Rahmsauce
Glasierte Marroni | Hausgemachte Spatzli | Rotkraut | Rosenkohl

JURASSISCHER OFENKASE # 29.00
Zwiebelconfit | Rosenkohl | Apfel | Kartoffelstampf

FISCH

GEBRATENE WAGITALER FORELLENFILETS 42.00

Frische Steinpilze | Kartoffelstampf | Marktgemuse

FLEISCH

SANFT GESCHMORTER REHPFEFFER (a1 30.00/35.00
Speck | Silberzwiebeln | Toastherz | Spatzli
Rotkraut | Frischer Rosenkohl | Marroni | Gefullte Preiselbeermispel

GRILLIERTES HIRSCHRUCKENSTEAK (tu) 40.00
Grober Pfeffer | Portweinjus
Dauphine Kartoffeln | HerbstgemUuse vom Markt

GRILLIERTES OBWALDNER RINDSFILET 51.00
GruUne Pfefferrahmsauce | Kartoffelkruste
Pont Neuf Kartoffeln | Marktgemuse

HAUSGEMACHTE WILDLASAGNE (ev) 28.00
Preiselbeerjus | Bechamel | Karamellisierte Pfefferkirschen

Ruchbrot (CH) / Brétchen (CH) / Lingue di Suocera (CH) / Brioche (CH)

Samtliche Preise verstehen sich in CHF inkl. 8,1% MWSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezUglich Nahrungsmittelallergien.



TRADITIONELLES

OBWALDNER ALPLER MAGRONEN
Rahm | Kartoffeln | Schinken (cH) | Réstzwiebeln | Apfelschnitze

PANIERTE SCHWEINSRUCKENSCHNITZEL (cH)
Pommes frites | Marktgemuse

CHOLERA 7
Kartoffel | Lauch | Obwaldner Bergkase | Zwiebel
Essiggemuse | Roter Chicorée

OBWALDNER WURST-KASESALAT

Cervelat (cH) | Alpkase | Zwiebeln | Cornichons
Schnittlauchmarinade | GemuUsesalate

EMPFEHLUNG

AB 2 PERSONEN AM TISCH TRANCHIERT
ROSA GEBRATENER REHRUCKEN «BADEN-BADEN» (a7

Geflllte Preiselbeerbirne | Sautierte Waldpilze | Glasierte Marroni
Hausgemachte Spatzli | Rotkraut | Rosenkohl | KUrbis

Ruchbrot (CH) / Brétchen (CH) / Lingue di Suocera (CH) / Brioche (CH)

Samtliche Preise verstehen sich in CHF inkl. 8,1% MWSt.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezUglich Nahrungsmittelallergien.
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